FAMILIA
-

A §$CO—2

Familia Gascén RESENA: "Familia Gascén es una linea de vinos jovenes, faciles de beber en donde buscamos resaltar la
Syrah ) expresion de cada varietal y la expresion de la fruta."

VINEDO Y CONDICIONES DE LA COSECHA: Este vino se elabora con uvas provenientes de vifiedos
ubicados principalmente en la Primera Zona. Influenciada por los vientos que descienden de la Cordillera de
los Andes y su menor altitud, esta region es una de las zonas mas frescas de la viticultura argentina y suele
sufrir heladas tardifas durante la brotacién. Estas condiciones también favorecen una gran amplitud térmica.
La mayorfa de los vifiedos son antiguos y de regadio tradicional, con suelos arcillosos a franco arenosos,
relativamente pesados y profundos.

La temporada 2023 se caracterizé por tener una primavera templada con fuertes heladas tardias hacia fines de
octubre y principios de noviembre; lo que ocasioné una disminucion general de la produccién afectando varias
provincias del pafs.El verano se present6 seco con temperaturas un poco elevadas respecto de la media de la
época, lo cual dio como resultado una cosecha anticipada con una excelente sanidad por la baja incidencia de
enfermedades criptogdmicas. En febrero algunas zonas registraron una helada poco esperada para la época;

y algunas Iluvias que retrajeron la madurez. A pesar de un afio con mdltiples y diversos factores climaticos se
obtuvieron uvas de excelente calidad y sanidad, consiguiendo vinos con buena estructura, acidez equilibrada y

menor graduacion alcohélica.

VARIETAL: 100% Syrah.

REGION DE VINEDOS: Primera Zona, Mendoza.
ANALISIS: Alc/ Vol: 13,3%.

GUARDA: 4 meses en contacto con roble francés y americano.
VISTA: Rojo con reflejos violaceos.

NARIZ: Aromas que recuerdan a frutas rojas y negras como moras, cerezas y ciruelas. También aparecen

notas especiadas, de café y chocolate.

PALADAR: Especiado y afrutado, con acidez elevada y taninos jugosos.
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SYRATE POTENCIAL DE GUARDA: 2 afios.
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N ULTIMA COSECHA: 2023.
baja que permite que los vientos,
que, dmm e la Conilre ﬁim
seencajonen en el witiedo generando un
dima frio y una excelente amplitud térmica

ideal para enriquecer nuestro ferroir.
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