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varietal 
100% Barbera.

región de viñedos

Finca Escorihuela - Alto Agrelo - 
Primera Zona - Luján de Cuyo - 
Mendoza.

análisis

Alc/ Vol: 14.2%.

guarda

El 80% del vino se añeja en barricas 
de roble francés entre 14 y 16 meses 
y luego el corte final se estiba en 
bodega durante 12 a 14 meses más. 

potencial de guarda

10 años.

última cosecha

2024. 

vista  | Rojo Violáceo, brillante con reflejos rubí. 

nariz | Expresivo con aromas frutales como 
ciruela madura, cereza y grosellas. Se aprecian 
algunas notas florales como violetas y un dejo de 
vainilla y chocolate que denotan su elaboración en 
cubas y crianza en barricas de roble. 

paladar | Amplio y jugoso, con un ataque 
fuerte y rico. Buena estructura tánina y equilibrio 
entre alcohol y acidez. Su sensación en boca es 
herbácea y especiada que conduce a un final 
amplio con notas de fruta fresca y vainilla.

reseña  |  “En cada botella de nuestras Pequeñas Producciones buscamos destacar la 
tipicidad de cada varietal. Para esto seleccionamos el mejor terroir para cada una de las 
variedades que forman parte de esta línea de alta gama y buscamos llevar su más pura 
expresión a la botella’’ Matías Ciciani, Enólogo de Escorihuela Gascón.

viñedo y condic iones de la cosecha  |  En este microclima único, nuestros racimos 
maduran lentamente hasta alcanzar su máximo potencial. Los días cálidos y las noches frías 
contribuyen a la complejidad de nuestros vinos.

La temporada 2024 se caracterizó por tener una primavera templada con algunas heladas 
tardías hacia fines de octubre y principios de noviembre. El verano se presentó seco con altas 
temperaturas en los meses de enero y febrero, sin mayores complicaciones climáticas; lo que 
dio lugar a vides saludables sin problemas de sanidad, altísima calidad y muy buena madurez. La 
misma tuvo un retraso de unos 10 días respecto de otros años y ocasionó un solapamiento de 
las cosechas de variedades tintas de las diferentes zonas vitícolas de la provincia, dando lugar 
a vinos equilibrados.
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PEQUEÑAS PRODUCCIONES 
ESCORIHUELA GASCÓN


